
Tot 16.00 uur verkrijgbaarLUNCH

Heeft u allergenen? Meld het ons!  Onze favorieten  Vega

CHEPAS LUNCH 
vanaf 2 personen € 29,00 p.p.

Samen genieten van een uitgebreide 
lunch? Neem de tijd en laat u 

verrassen! Onze koks selecteren 
5 gerechtjes van de kaart om 

samen te delen. Alleen per tafel te 
bestellen.

CHEFZ LUNCH 
per 2 personen € 21,50 p.p.

Etagère met carpaccio van 
ossenhaas, Rosbief van Picanha 
en tartaar van gerookte Zalm. 
Geserveerd met stokbrood en 

roomboter.

VERS GEBAKKEN VLOERBROOD keuze uit wit of bruin

WARM:
Kip Cajun  € 14,50
honing-mosterdsaus | taugé

Mexican € 14,50
gekruid gehakt | pancetta | rode ui | kaas | sriracha

Gebakken Beenham € 14,50
honing-mosterdsaus | gebakken ui | taugé

Caprese  € 14,50
getoast | tomaat | buffelmozzarella | pesto |  
pijnboompitten | rucola

Beef Teriyaki  € 15,50
ossenhaas | zoetzure groenten | Thaise salade

Uitsmijter € 12,50
4 gebakken eieren | kaas | meegebakken beenham

Uitsmijter Chefz € 14,50
4 gebakken eieren | kaas | pancetta | rode ui | 
kastanjechampignons | tomaat

Rundkroketten	 €	12,50
2 ambachtelijke kroketten met grove mosterdmayonaise

Garnaalkroketten	 €	13,50
2 huisgemaakte garnalenkroketten met tartaarsaus

Groentekroketten	  € 12,50
2 groentekroketten met grove mosterdmayonaise

KOUD:
Gerookte Zalm € 15,50
zalm | spiegelei | rode ui | komkommer | mierikswortelcrème

Tonijnsalade € 14,50
kappertjes | rode ui | augurk | rucola

KLASSIEKERS:
12-uurtje vlees € 15,50
soep naar keuze | rundkroket | rosbief van Picanha

12-uurtje vis € 16,50
soep naar keuze | garnalenkroket | tonijnsalade

12-uurtje vega  € 15,50
soep naar keuze | groentekroket | spiegelei | pesto | kaas

Chefz Burger € 18,50
black Angus | burgersaus | rode ui | pancetta | cheddar | 
tomaat | augurk | frietjes

Chefz Saté € 18,50
spies van kippendij (200gr) | satésaus | kroepoek | frietjes

 

TIP: ELZASSER FLAMMKUCHEN 
Spek, Serrano, Blauwaderkaas, Zalm of Vega. 
Zie onze borrelkaart!



Heeft u allergenen? Meld het ons!  Onze favorieten  Vega

VOORGERECHTEN Gehele dag verkrijgbaar

SOEPEN
Onze huisgemaakte soepen worden standaard 
geserveerd met brood en boter

Goulashsoep € 8,50
licht pikant | rund

Kaassoep  € 8,50
3 soorten kaas | bruschetta | basilicum olie

Soep van de Chef(z) € 8,50
Vraag de bediening naar onze wisselende soep

Soeptrio  € 9,50
van alles een beetje omdat er niet te kiezen valt

OM ALVAST MEE TE  
BEGINNEN

Plukbrood € 7,50
van bakkerij de Jong | roomboter | 
huisgemaakte aïoli

Charcuterie € 15,50
mediterrane ham- en worstsoorten | 
gemarineerde olijven

VOORGERECHTEN
Onze voorgerechten worden standaard geserveerd met brood en boter

Carpaccio € 15,50
ossenhaas | pesto | spekjes | Parmezaanse 
kaas | pijnboompitten
🍺  La Trappe Isid’or
🍸 Sangiovese

Rosbief Picanha 	 €	13,50
sesam dressing | paprika salsa
🍺  Le Fort Donker
🍸 Sangiovese

Steak tartaar € 15,50
Worcestershire | kappertjes | rode ui | 
gepekelde ei rasp
🍺  Hertog Jan Weizener
🍸 Tempranillo-Shiraz

Vitello Tonato 2.0 € 18,50
kalfsmuis | tonijn Sashimi | tonijnmayonaise | 
passata
🍺  La Trappe Witte Trappist
🍸 Pinot Grigio

Coquilles € 16,50
matcha-venkelcrème | zeekraal | 
amandelschaafsel
🍺  Leffe Blond
🍸 Chardonnay

Gamba al ajillo  € 15,50
6 gepelde gamba’s in knoflookpeper olie
🍺  Martha Sexy Blond 
🍸 Sauvignon Blanc (Nieuw-Zeeland)

Zalmtartaar € 15,50
gerookt | dille | citroenmayonaise | rode ui | 
kappertjes
🍺  Le Fort Tripel
🍸 Gruner Veltliner

Tonijn Sashimi € 17,50
soja mayonaise | wasabi mayonaise | 
garnituur op oosterse wijze
🍺  Hertog Jan Weizener
🍸 Pinot Blanc

Caprese  € 14,50
tomaat | buffelmozzarella | huisgemaakte 
pesto | pijnboompitten | rucola
🍺  Vedett Extra White
🍸 Verdejo

Falafel  € 14,50
kerriemayonaise | paprikasalsa | flatbread
🍺  Vedett Extra IPA
🍸 Rose Grenache

CHEPAS DINER 
Avondvullend tafelen bestaande uit 5 gangen om 

samen te delen. Combinatie van diverse gerechten 
van onze kaart samengesteld door onze chef(z). 

€57,50 p.p.



Gehele dag verkrijgbaarHOOFDGERECHTEN

Heeft u allergenen? Meld het ons!  Onze favorieten  Vega

HOOFDGERECHTEN
Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met warme groenten en verse frietjes of 
gebakken krielaardappelen.

Chefz Special
Vraag de bediening naar onze wisselende 
vlees- en/of vissuggesties buiten de kaart

Tournedos 	 €	32,50
ossenhaas (180 gram) | keuze uit knoflookjus 
of krachtige pepersaus
🍺  Le Fort Donker
🍸 Zinfandel

Ribeye € 29,50
220 gram | keuze uit kruidenboter of krachtige 
pepersaus
🍺  Gouden Carolus
🍸 Carmenere 

Land en Zee € 27,50
kippendij | gepelde gamba’s | tom kha kai | 
selderij | paksoi
🍺 Brugse Zot
🍸 Gruner Veltliner

Eendenborst € 29,50
gerookt | bramen-portsaus
🍺  Westmalle Dubbel
🍸 Zinfandel

Zalm a la papillot € 25,50
groente melange | citroen | dille
🍺  Westmalle Tripel
🍸 Viognier   

Zeetong  € 41,50
400-500 gram
🍺  Cornet Oaked
🍸 Chardonnay Unoaked 

Dorade € 26,50
gefileerd | couscous | op oosterse wijze
🍺  Hertog Jan Weizener 
🍸 Pinot Grigio

Gamba al ajillo  € 28,50
12 gepelde gamba’s in knoflookpeper olie
🍺  Martha Sexy Blond
🍸 Sauvignon Blanc (Nieuw-Zeeland) 

Lasagne  € 21,50
courgette | aubergine | tomaat | kruidige 
tomatensaus
🍺  Uiltje Bird of Prey
🍸 Pinot Blanc

Risotto	  € 21,50
groene asperge | spinazie | 
kastanjechampignons | Parmezaanse kaas
🍺  Westmalle Tripel
🍸 Pinot Grigio 

CHEPAS DINER 
Avondvullend tafelen bestaande uit 5 gangen om 

samen te delen. Combinatie van diverse gerechten 
van onze kaart samengesteld door onze chef(z). 

€57,50 p.p.

MAALTIJDSALADES
Geserveerd met stokbrood en boter

Beef Teriyaki € 22,50
ossenhaas | zoetzure groenten

Kip Cajun € 20,50
honing-mosterdsaus | taugé

Vistrio 	 €	23,50
gerookte zalm | scampi’s | verse tonijn | 
wasabidressing

Falafel  € 19,50
couscous | zongedroogde tomaat | 
kerriemayonaise 



Gehele dag verkrijgbaarDESSERTS

Heeft u allergenen? Meld het ons!  Onze favorieten  Vega

DESSERTS
Crème brûlée € 9,00
Bastogne | karamel
🍺  De Molen Hel & Verdoemenis
🍸 Moscatel

Cheesecake € 9,00
stroopwafel | chocolade
🍺  Martha Brown Eyes
🍸 Pedro Ximenez

Monchou  € 9,00
oreo | rood fruit
🍺  Martha Guilty Pleasure
🍸 Moscatel

Parfait € 9,00
pistache | praline | framboos
🍺  Rodenbach Fruitage
🍸 Moscatel

Dame Blanche € 9,00
hoeve ijs van de Jacobus hoeve | chocoladesaus | 
slagroom | op eigenwijs(ze)
🍺  De Molen Hel & Verdoemenis
🍸 Pedro Ximenez

Chefz Kaasproeverij  € 17,50
kletzenbrood | stroop | 5 soorten kaas (100 gram)
🍺  La Trappe Quadrupel 
🍸 Tawny port 10 years old

SPECIALE KOFFIES
Onze speciale koffies worden bereid op de klassieke wijze met 
geklopte ongezoete room!

Irish	Coffee	 €	8,50	
(Jameson)  

French	Coffee	 €	8,50
(Grand Marnier)

Italian	Coffee	 €	8,50	
(Amaretto)  

Spanish	Coffee	 €	8,50
(Tia Maria of Licor 43)

Brabantse	Koffie	 €	7,50
(Schrobbelèr) 

Chefz	Coffee	 €	8,50	
(Baileys en Kahlua)

WARME DRANKEN
Koffie / Espresso € 3,20
Grote koffie / Dubbele espresso € 5,00
Cappuccino € 3,75
Koffie Verkeerd € 4,00
Latte Macchiato € 4,50
 + smaakje € 0,60
Thee diverse smaken € 3,20
Verse Muntthee € 3,75
Verse Gemberthee € 3,75
Warme Chocomel € 3,75
 + slagroom €0.60



BORREL

Heeft u allergenen? Meld het ons!  Onze favorieten  Vega

BORRELGARNITUREN
Gemengd	bittergarnituur	 8 stuks € 9,00

Ambachtelijke	rundvleesbitterballen		 8 stuks € 8,50
met mosterdmayonaise 

Huisgemaakte	Kaas/Spinaziebitterballen	   8 stuks € 8,50
met crème fraiche 

Gefrituurde Torpedo garnalen met chilisaus 6 stuks € 9,50

Vlammetjes met chilisaus 8 stuks € 8,50

Yakitori spiesjes kip teriyaki  6 stuks € 9,50

Empanadas kip en rund 6 stuks € 10,50

Bruchetta’s	met	huisgemaakte	tomatensalsa	  6 stuks € 8,50
ELZASSER FLAMMKUCHEN 
Vers bereid uit onze eigen steenoven

 Klein Groot

Spek  € 11,50 € 17,50
crème | spek | rode ui | prei | Emmentaler kaas

Serrano	 €	13,50	 €	19,50
crème | paprika | pesto | olijven | serranoham | Emmentaler kaas

Blauwaderkaas 	 €	13,50	 €	19,50
crème | blauwschimmel kaas | noten | honing

Zalm	 €	13,50	 €	19,50
crème | gerookte zalm | mierikswortel | kappertjes | Emmentaler | kaas

Vega  € 11,50 € 17,50
crème | courgette | cherrytomaat | rode ui | Emmentaler kaas

BORRELPLANKEN
Plukbrood € 7,50
met roomboter en huisgemaakte aïoli

Charcuterie € 15,50 
diverse mediterrane ham- en worstsoorten | gemarineerde olijven

“Holland”   € 25,00
friet | blokjes kaas met Amsterdamse ui | bitterballen | plukbrood

 “Werelds” 	 €	35,00
empanadas | charcuterie | yakitori | torpedo garnalen

WIST U DAT... 

• wij boven een sfeervolle ruimte hebben 
die zich uitstekend leent voor groepen, 
partijtjes	en	vergaderingen?	Informeer	naar	de	
mogelijkheden.

• u iemand kunt verwennen met een smakelijke 
verrassing?	Dat	kan	met	onze	CADEAUBON!


